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Du 03 au 10 Avril 2024

ENTREE Feuilleté roulé au fromage Salade de pois chiches sauce orientale
Oeufs pochés Lasagne de légumes printaniers
Repas froid a base de salade de patesH Repas froid crudite oeuf et pain rond brioche
GARNITURE Epinards haches bechamel
FROMAGE Yaourt i brassé a la fraisef Fromage blanc lisse
. A g

DESSERT Ananas au sirop Kiwi Corse Hayward &2

DIVERS Pain artisanal Pain artisanal

# Bio +, Fruits et légumes de France

Les menus sont réalisés en collaboration avec I'équipe de restauration et notre diététicienne. La trés grande majorité des plats est ensuite fabriquée au
sein de la cuisine centrale municipale ; les produits frais sont privilégiés, en partie BIO ou avec des signes de qualité tels que Label Rouge, IGP (Indication
Géographique protégée), AOP (Appellation d’Origine Protégée), HVE (Haute Valeur Environnementale), Fermier... La priorité de I’ensemble des agents de la
cuisine centrale et des restaurants satellites est de valoriser les produits et développer le golt des convives.

En cas d’indisponibilité de certaines denrées, les menus sont adaptés afin de proposer des plats équivalents.

L’information sur I'origine des viandes est disponible sur le site de la ville de Saint-Priest https://infoconso-stpriest.salamandre.tm.fr/, en sélectionnant le
convive et les plats concernés.
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Feuilleté roulé au fromage

Allergenes par plat

Gluten Arachide Lait Oeuf Poisson Moutarde Crustacé Soja
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Sulfite Lupin Mollusque
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